
Hellim peyniri Kıbrıs’a özgü yarı-sert özellikte bir peynir çeşididir. Erimeden ızgara
edilebilen tek peynir türüdür. Dağılmayan ve kolay dilimlenen yapısı ile oldukça
tercih edilir. Aromasının zenginliği ile farklı mutfaklarda yer bulur.

 Coğrafi işaret; Belirgin bir niteliği, ünü veya diğer özellikleri
 bakımından kökenin bulunduğu yöre, alan, bölge veya ülke
 ile özdeşleşmiş ürünü gösteren işarettir.

Hamburgerlerinizde yeni tat ve deneyim sağlayacak, cheddar peynirine alternatif
bir tat olarak sunacağınız burger hellim lezzeti artık Koza Gıda’da.

Kahvaltıda:

Hellim Burger

Hellim

250 gr x 32 adet

225 gr x 40 adet

Salatalarda:

Makarnalarda:

Sandviçlerde:
Ana malzeme olarak sıkça kullanılır.

Çiğ veya ızgara olarak tüketilebilir. Kızarmış hellim
üzerine kekik veya domatesle lezzetlendirilebilir.

Küp küp veya dilimlenmiş şekilde kızartılmış yada çiğ
olarak salatalara eklenir.

Rendelenmiş hellim, makarnaların üzerine serpilerek
veya naneli hellim karışımıyla servis edilebilir.

Coğrafi işaretli üründür. 


